
Российское вино c защищенным географическим указанием  
«Кубань. Таманский полуостров» сухое розовое «ANIMA ARISTOV/
АНИМА АРИСТОВ. Пино Гриджио Блаш» 
Russian wine with the protected geographical indication “Kuban. Taman 
Peninsula» dry pink «ANIMA ARISTOV. Pinot Grigio Blush»

ОПИСАНИЕ  ВИНА / WINE DESCRIPTION:  

Anima Aristov — взрывная серия питких и освежающих вин в эксклюзивном 
сортовом составе и оригинальном итальянском стиле. Здесь каждый представитель 
призывает к открытию внутреннего мира и исследованию архетипической 
энергии, которая вплетена в каждую винную молекулу: пикантный Пино Гри, яркий 
Санджовезе и завораживающий Пино Нуар представлены в белом, розовом и 
красном цветах. Anima Aristov — то, что нужно, чтобы лучшие моменты становились 
еще ярче, а каждый бокал наполнялся новыми инсайтами.

Российское вино c ЗГУ «Кубань. Таманский полуостров» сухое розовое «ANIMA 
ARISTOV. Пино Гриджио Блаш» изготовлено из винограда сорта Пино Серый 
(Пино Гриджио), более известного в сокращении как Пино Гри. Цвет в бокале от 
бледно-розового до розового с телесным оттенком. Экспрессивная органолептика 
обладает гармонией вкуса и аромата, в которой лето мягко переплетается с 
элегантностью. Аромат вина имеет яркий профиль с фруктово-ягодной доминантой 
и лёгким леденцовым подтоном, что достигается путем применения специальных 
технологических приемов на этапе прессования мезги. Вкус свежий и сочный с 
утонченным послевкусием. Перед подачей Пино Гриджио Блаш рекомендуется 
охладить до температуры 6—8 °C.

Anima Aristov is an explosive series of light and refreshing wines in an exclusive varietal 
composition and original Italian style. Each representative encourages the discovery 
of the inner world and the exploration of the archetypal energy that is woven into 
every wine molecule: zesty Pinot Gris, vibrant Sangiovese and mesmerizing Pinot Noir 
presented in white, rosé and red. Anima Aristov is what you need to make the best 
moments even brighter, and every glass filled with new insights.

Russian wine with PGI “Kuban. Taman Peninsula» dry rose «ANIMA ARISTOV. Pinot 
Grigio Blush» made from the Pinot Grigio grape variety, better known in abbreviation 
as Pinot Gris. The color in the glass ranges from pale pink to pink with a flesh tint. The 
expressive organoleptics have a harmony of taste and aroma, in which summer is gently 
intertwined with elegance. The aroma of the wine has a bright profile with a fruit and 
berry dominant and a light candy undertone, which achieved through use of special 
technological techniques at the pulp pressing stage. The taste is fresh and juicy with  
a refined aftertaste. Before serving, we recommend to cool the ‘Pinot Grigio Blush”  
to a temperature of 6—8 °C.

ЦЕЛЕВАЯ АУДИТОРИЯ / TARGET AUDIENCE:

ПОРТРЕТ ЦЕЛЕВОГО 
ПОТРЕБИТЕЛЯ 
PORTRAIT OF POTENTIAL 
CONSUMER

Мужчины и женщины 25+, доход средний  
и выше, интересуются винами, разбираются 
и совершенствуют свои знания, 
экспериментируют и расширяют кругозор.  
Ведут активный образ жизни, находятся в центре 
событий. Заботятся об имидже и статусе

Men and women 25+ with income average and 
above average,  interested in wines, understand and 
improve their knowledge, experiment and broaden 
their horizons. They lead an active lifestyle, being 
in the center of events. They care about image and 
status

МОТИВЫ ДЛЯ 
СОВЕРШЕНИЯ ПОКУПКИ 
MOTIVES FOR PURCHASE

Быть в тренде, эксперементировать, 
попробовать новинку, подобрать аналог 
предпочитаемым стилям европейских  
вин в оригинальном исполнении

Be in trend, experiment, try something new, choose 
an original analogue to your preferred styles of 
European wines

ПОВОДЫ ДЛЯ 
ПОТРЕБЛЕНИЯ 
REASONS FOR 
CONSUMPTION

Встреча друзей и родственников. Деловой обед 
или ужин, романтическое свидание.

Meeting with friends and relatives. Business lunch 
or dinner, romantic date.

ЦЕНОВОЕ  
ПОЗИЦИОНИРОВАНИЕ 
PRICE POSITIONING

Low Premium



www.kuban-vino.ru	 aristovwine.ru

Доступный объем / Available volume: 
0,75 L / 1,57 kg

Размер бутылки / Bottle size:  
ø 8,9 cm / h 31,0 сm

Вложение в гофроящик /  
Embedding in a corrugated box: 6

Количество упаковок в слое /  
Number of packages in the layer: 16

Код АП: 404

Количество упаковок на поддоне 
(евро) / Number of packages on  
a pallet (Euro): 64

Штрих код на единицу продукции/
Barcode on unit of production: 
4630037256499

Штрих код на групповую упаковку/
Barcode for group packaging: 
14630037256496
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ТЕХНИЧЕСКАЯ ИНФОРМАЦИЯ / TECHNICAL INFORMATION:

АНАЛИТИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ / ANALYTICAL FEATURES:

ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ / ORGANOLEPTIC FEATURES:

МЕСТО ПРОИЗВОДСТВА

AREA OF ORIGIN

Россия, Краснодарский край, Темрюкский район

Taman Peninsula, Krasnodar Krai, Russia

СОРТ

VARIENTAL

Пино Серый

Pinot Gris

СПОСОБ ПОСАДКИ

METHOD OF PLANTATION

Механизированный

Mechanized

СПОСОБ ВЫРАЩИВАНИЯ

METHOD OF GROWING

Штамбовый неукрывной, тип шпалеры - оцинкованная с 5-ю ярусами проволоки

СПОСОБ УБОРКИ

METHOD FOR HARVESTING

Механизированный

Mechanized

ПЕРИОД СБОРА

HARVEST PERIOD

01.09.2023

УРОЖАЙНОСТЬ

YIELD OF GRAPES

145,42 ц/га

145,42 cwt/ha

СРЕДНИЙ ВОЗРАСТ ЛОЗ

AVERAGE AGE OF VINS

5 лет

5 years

МЕТОД ПЕРВИЧНОЙ 
ФЕРМЕНТАЦИИ

PRIMARY FERMENTATION

Брожение проводят при температуре 16—18 градусов в емкостях из нержавеющей 
стали, осуществляется контроль температуры и количества сброженых сахаров. 
При достижении содержания сахара не более 4 г/дм3, брожение считают 
законченным. После окончания брожения молодой виноматериал снимют  
с дрожжевого осадка.

Fermentation is carried out at a temperature of 16—18 degrees in stainless steel 
containers, the temperature and amount of fermented sugars are controlled. When 
the sugar content reaches no more than 4 g/dm3, fermentation is considered complete. 
After fermentation is complete, the young wine material is removed from the yeast 
sediment.

ВЫДЕРЖКА

AGING

Без выдержки

No aging

СПИРТ 

ALCOHOL

11,0—13,0 % об.

11,0—13,0 % Vol.

СОДЕРЖАНИЕ САХАРA

RESIDUAL SUGAR

не более 4,0 г/л 

not more than 4 g/l

КИСЛОТНОСТЬ 

TOTAL ACIDITY

6,0—8,0 г/л

6,0—8,0 g/l

КАЛОРИЙНОСТЬ

CALORICITY

77,1 ккал

77,1 kcal

ЦВЕТ

COLOUR

От бледно-розового до розового с телесным оттенком

Pale pink to nude pink

АРОМАT

BOUQUET

Свежий, чистый с преобладанием легких экзотических,  
фруктово-леденцовых нот

Fresh, clean with a predominance of light exotic, fruity and candy notes

ВКУС

TASTE

Сочный, свежий, повторяющий аромат

Juicy, fresh, repeating aroma

ТЕМПЕРАТУРА ПОДАЧИ

SERVING TEMPERATURE

6—8 °C

  


